Garden VEGANE KASEBALLCHEN MIT SENSATIONAL FASCHIERTES

Gourmet

ZUTATEN

1 Pkg. Garden Gourmet Sensational
Faschiertes

2 EL geriebener (veganer) Mozzarella-

Kase

", frischer Jalapefio (ohne Samen)

7 & W
?ITJ 2 PORTIONEN . 15 MIN EINFACH

Beeindrucke mit unseren mit veganen Kase gefiillten Fleischballchen aus
Sensational Faschiertem. Ein schneller und einfacher Valentinstags Snack!

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG

1. Zubereitung Kaseballchen

Jalapefio und geriebenen Mozzarella fein hacken und vermengen. Daraus 4 bis 6 kleine
Kaseballchen formen.

2. Kaseballchen formen

Das Faschierte zu Kugeln rollen, danach eine Wolbung formen, diese mit den Kasekugeln
fiillen und zudriicken. Die veggie Fleischbdllchen in gleichgroRe Kugeln rollen.

3. Kaseballchen braten

Etwa 5 Minuten lang in etwas Ol anbraten, bis die Kugeln braun sind.
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